LO PRIMERO

CARNES Y AVES

m TACOS DE FILETE DE RES $269 BARBACOA DE RIBEYE $289 TLAYUDA CON CARNE SECA $189 RIB EYE LOMO DE RES
Tuétano .a las brasas chile serrano Cocinada etw hoja de platano Carne seca chihuahuense, frijol negro, ESPINITA 400g $899 PORTER HOUSE 1140g $1,499
cebolla cilantro 350g salsa fresadilla 320g mayonesa 250g ESPINITA 800g $1,599 NEW YORK 300g $509
. CORAZON 350 559 %A§
PESCADILLA DE MARLIN (3 pzas) $199 TACOS DE LENGUA (3 pzas) $269 VOLCANES DE RES (3 pzas) $269 - g $ NEW YORK 570g $679
) ) ) CORAZON 450g $749 . FILETE DE RES TRUFADO 400g $549
Marlin, masa de maiz, cremoso de Cocinada en hoja de platano Filete de res, tortilla campirana, queso . CARNIVORO (Salsa de de trufa, ol a las brazas
. ‘ . CORAZON 800g $1,239 ) .
aguacate 320g salsa fresadilla. oaxaca, aceite de chiles CORAZON DE RIB EYE con salsa de queso)
TOMAHAWK 1,360g $2,690 NEW YORK FILETE DE RES TRUFADO 800g $999
i TACOS DE CAMARON $249 TACOS DE CHAMORRO (3 pzas) $189 CACHETE DE RES $189 BONE IN 910g $1,499 - (Salsa de de trufa, col a las brazas
m A LAS BRASAS h fi il . . (Costra de hongos) PICANA con salsa de queso)
C bar};orro conv(ljtado, cilantro y <3raseac:|02<‘er)r(1)ch|Ies secos, mouselin RACK DE CORDERO
Chile poblano, jitomate y queso cebolla encurtida € papa g RACK DE CORDERO 250 4
Oaxaca 250g SIRLOIN 2 PERSONAS 569g (140g por corte) $949 H R & $499
PICARA 4508 $649 4 PERSONAS 1120g (280g por corte) $1,649 ummus. ajo confitados af romero.
CRUDO BAR PICANA 900g $1,199 LOS TERMINOS DE ESTOS CORTES SE SUGIEREN MEDIO ROJO m POLLO A LAS BRASAS $349
TOP SIRLOIN 340g $369 1/2 pollo marinado en mostaza
v,
ALMEJA REYNA ROJA (2 pzas) $239 CALLO DE MEDIA LUNA (60g) $239 SALSAS V broccolini 500g.
ALMEJA CHOCOLATA (2 pzas)  $199 PULPO MAYA (COCIDO) (100g) $159 PETROLEO ESPECIAL | AGUACHILE VERDE (tiempo de coccién 30 min.)
OST|OH “DE LA BAJA” (3 pzas) $119 AGUACHILE ROJO | MARISQUERA | SOYA SERRANITO
COMPLEMENTOS
SEA FOOD TOWER COLA DE LANGOSTA (280 g) $849 | LANGOSTA JUMBO $1,529 | CAMARON JUMBO U15 (1pza) $59 | OSCAR STYLE (1pza) $659
(PIDELO CRUDO O A LAS BRASAS) , .
TUETANO (2pzs) $119 | CAMARON JUMBO U10 (1pza) $99
CAMARON GRANDE U15 (4 pzas) OSTION “DE LA BAJA” (2 pzas) CAMARON GRANDE U15 (8 pzas) OSTION “DE LA BAJA” (4 pzas)
COLA DE LANGOSTA (1/2 pza) ALMEJA REINA (1 pza) COLA DE LANGOSTA (1 pza) ALMEJA REINA (2 pzas)
"KING CRAB LEG" (1/2 pza) "KING CRAB LEG" (1 pza) PESCADOS Y MAR I SCOS
PARA 2 PERSONAS $1,799 PARA 4 PERSONAS $3,099
ESPECIALES PULPO A LAS BRASAS $489 m CAMARONES ZARANDEADOS $349 ARROZ MELOSO DE MARISCOS $259
Aceite de tres chiles suaves Con cabeza, salsa zaranda, al josper, arroz. .
: . Arroz bomba, calamar, mejillon
CEVICHE PERUANO $209 TARTAR DE ATUN FRESCO  $289 TIRADITO DE ATUN $289 TIRADITO DE KAMPACHI $289 y papa arrugada 800g m ;
LANGOSTA 849
En maracuya, camote, maiz, Aguacate, chips de taro 120 Soya serranito, poro frito 120 Gazpacho serrano, hoja santa, ikura 120, .
cebolla ml:,)rlada habaneroITZOg & * & ¢ P I & ® g i 8 m SALMON AL JOSPER $409 Al josper con meuniere almendras KING CRAB LEGS (2pzs) $2,100
CEVICHE MIXTO $289  TOSTADA CULICHI §219  TOSTADA DE ATUN O CALLO  $269 Zanahorias glaseadas al jengibre, papa mil hojas. Fria 0 a las brasas con
puré de berenjena con trufa 250g mantequilla citrica al ajo 250g
Pescado, camarén, pulpo, Camarén, pulpo, salsas negras, Atan fresco, aleta amarilla o callo LONJA DE PESCADO DONOSTERRA &
. . i 929 .
mexicana, limén, chiltepin 250g clamato y aguacate 150g de hacha de Guerrero fresco 120g 3 ATUN AA 489
SEA BASS EN MISO $699 Al josper, ajo, vino blanco, papas confit. ; . . . 5
E N T R ADAS Marinado en miso, arroz al vapor Atun aleta amarilla, salicornia y
y esparragos 225g aguacate. salsa tendén 250g
CHICHARRON DE RIB EYE $399 AGUACHILE DE SIRLOIN $399 TABLA DE QUESOS Y CHARCUTERIA $489
. . (TERMINO MEDIO ROJO)
Rib eye afejo Aceite negro de habanero y chiltepin, Seleccién de quesos, carnes frias, C o MPLEMENT o s
guacamole 500g . cabol q frutos 400g
pepino, cebolla morada y aguacate.
CHICHARRON DE PULPO $489 f}j COLIFLOR A LAS BRASAS §279 JAMON IBERICO $669 GRATIN DE PAPA $99 CEBOLLA A LAS BRAZAS $120  PAPAS FRITAS CON PARMESANO Y TRUFA  $139
ArGgula, salsa de fresadilla
y guuiucamole 800g I Alioli mostaza y paprika Jamén pata negra bellota curado m MEJOR VEGETAL DEL MUNDO $139 MAC AND CHEESE CON TOCINO $129 ESQUITES $149
salsa petréleo 1200g 12 meses 80g TOMATE Y AGUACATE SERRANITO %69 ESPARRAGOS $139  CHILES TOREADOS
GUACAMOLE 300g $99 QUESO EN MOLCAJETE ; PALMITO g CAMOTE FRITO $99 ELOTE CON TRUFA $159 HABANEROS $39
A : 199 679 .
gr'ega , PURE DE PAPA $99 ) VEGETALES A LA PARRILLA $199 SERRANOS $39
Chicharron 30g +$49 Queso oaxaca, salsa tomatillo cilantro 280g Fresco, entero de Veracruz, al josper 200g - i _
Chapulines oaxaquefios 30g + $69 m CHAMPINONES SALTEADOS $129 SALPICON DE SALICORNIA $149 JALAPENOS $29
Chicharrén de salmon 30g + 359 CHAMORRO CANTINERO $299 CAZUELA CHICHARRON DELARAMOS  $249
Chamorro confitado, frijol negro, salsa borracha, cilantro, cebolla morada
salsa morita, aguacate 500g y guacamole 200g POSTRES
SOPAS Y ENSALADAS
PASTEL DE PISTACHE $189 PETIT FOURS $339 TRUFA DE CHOCOLATE $189 PASTEL DE CHOCOLATE $229
i Tres leches, helado de yogurt Todos nuestros postres en Praliné de almendras sorbete de Chocolate semiamargo, rebanada
SOPA DE CEBOLLA $139 CREMA DE MAIZ $129 CAZUELAS DE MARISCOS $139 yog P! g
Fondo de res, vino tinto y A la brasa, epazote y jamén Camarén, pescado y mejillon versién pequefia frutos silvestres para compartir
queso manchego 280ml iberico 280ml en caldo de chiles suaves 280ml

m BETABEL A LAS BRASAS $209

Tierra de pistaches, arugula,
crema de jocoque 320g

ENSALADA DE FRUTOS Y MENTA  $199

Frambuesa, arandanos, queso de cabra y
aderezo de yogurt y menta 320g

ENSALADA DE MANZANA $179

Lechugas mixtas, manzana, semillas de

calabaza y queso cabra 320g

TEXTURAS DE QUESO $169
Queso cabra, cajeta, manzana
al josper

TORTUGUIN $369

Helado de vainilla, campechanos,

PAN DE ELOTE

dulce de leche

$149

Salsa caramelo, helado de vainilla

ESCANEA
Y CONOCE MAS
DE NUESTRO MENU

« EL CONSUMO DE LOS PRODUCTOS CRUDOS ES BAJO EL RIESGO DE NUESTRO COMENSAL Y LO QUE ESTO IMPLICA.
- LOS PESOS DE NUESTROS PRODUCTOS SON EN BASE A PROTEINA EN CRUDO. | LOS PRECIOS UNCLUYEN IVA.
- LOS TERMINOS DE NUESTROS CORTES SE SUGIEREN MEDIO ROJO.

- NUESTRO MENU ESTA DISENADO PARA COMPARTIR CON PORCIONES BASTAS.
- DEBIDO A QUE MANEJAMOS PRODUCTOS FRESCOS/ESPECIALES ALGUNOS PLATILLOS/BEBIDAS PODRAN NO ESTAR DISPONIBLES.

seee ESPECIALIDADES
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